
All-Inclusive Firmenweihnachtsfeiern & Kick Off Events!

Feiern Sie eine unvergessliche Firmenweihnachtsfeier & 
Events im JUFA Hotel Wien City****

jufahotels.com/wien

 Happy
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Weihnachtsfeiern!
Weihnachtsfeiern!



Wenn ein anstrengendes und erfolgreiches Arbeitsjahr zu Ende geht, ist es an der Zeit, sich bei 
den Mitarbeiter:innen zu bedanken, zusammen Ergebnisse Revue passieren zu lassen und Plä-
ne für die Zukunft zu schmieden. Das Team des JUFA Hotel Wien City**** unterstützt Sie gerne 
dabei und gestaltet Ihre Weihnachtsfeier nach Ihren Bedürfnissen & Wünschen.

Feiern auf besondere Art

jufahotels.com

Hinweise: 
10% Rabatt auf die Weihnachtspauschale, wenn Ihre Weihnachtsfeier an einem Montag, 

Dienstag oder Mittwoch stattfindet.

Bei Buchung bis 30. September 2023 schenken wir Ihnen den Aperitif (Punsch, Glühwein 
oder Sekt, Sekt/Orange) für Ihre Firmenweihnachtsfeier.

BASIC
• Buffet (Salatbuffet mit Brot, 

Gebäck und Butter, 1 Suppe, 3 
Hauptspeisen mit Beilagen, 2 
Nachspeisen)

• Weihnachtsdekoration

Weihnachtspauschalen ab 15 Personen

SMART
• Buffet (Salatbuffet mit Brot, 

Gebäck und Butter, 
2 Vorspeisen, 1 Suppe, 
4 Hauptspeisen mit Beilagen, 
3 Nachspeisen

• Weihnachtsdekoration

€ 33,– pro Person € 48,– pro Person € 55,– pro Person

DELUXE
• Aperitif (Punsch, Glühwein oder 

Sekt, Sekt/Orange)

• Buffet (Salatbuffet mit Brot und 
Gebäck, Butter und Aufstriche auf 
den Tischen eingestellt, 3 Vorspei-
sen, 2 Suppen, 4 Hauptspeisen 
mit Beilagen, 3 Nachspeisen, 
Käsebrett)

• Weihnachtsdekoration

Bitte stellen Sie sich Ihr persönliches Weihnachtsbuffet auf der nächsten Seite zusammen!

Empfang mit Punsch, Glühwein & Kartoffelscheiben um € 15,- p.P.

Zimmer ab € 99,- für Übernachtung inkl. Frühstück
Special Preis gilt für Buchungen ab 10 Zimmern.



Auswahl an Vorspeisen (serviert):
• Rohschinken mit Melone
• Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum
• Tafelspitzsülzchen mit Kürbiskernöl
• Rindercarpaccio mit Zitronen-Pfeffer mariniert dazu Parmesan
• Proscuitto mit zweierlei Melonen
• Geräucherter Lachs mit Dill-Honig-Senf

Auswahl an Suppen (vom Buffet):
• Kräftige Rindsuppe mit Leberknödel
• Kräftige Rindsuppe mit Grießnockerl
• Kräftige Rindsuppe mit Frittaten
• Parmesanschaumsuppe
• Kürbisschaumsuppe
• Karotten-Ingwer Suppe

Auswahl an Hauptspeisen (vom Buffet);
• Zart rosa gebratene Entenbrust mit Marillen-Rotkraut und Schupfnudeln
• Lachsfilet auf Blattspinat mit Butterkartoffeln
• Knusprige Hühnerbruststücke in der Kürbiskernpanade
• Kalbsrücken mit Morchel-Sauce und Polenta
• Roastbeef auf gebratenen Kräuterseitlingen mit Tagliatelle und Kohlsprossen
• Wolfsbarschfilet auf glasierten Paprikagemüse und Basmatireis

Vegetarische Hauptspeisen (vom Buffet):
• Gemüsestrudel mit Schnittlauchsauce (vegan)
• Topfenlaibchen auf Ratatouille
• Steinpilz-Ravioli mit Rucola und Tomatenstücke

Auswahl an Nachspeisen (vom Buffet):
• Grießflammerie
• Helles und dunkles Schokoladenmousse
• Bratapfel mit Nussfülle und Marzipan
• Nougat-Schnitte
• Apfelstrudel und/oder Topfenstrudel mit Vanillesauce
• Panna Cotta mit Gewürz-Ananas
• Frischer Fruchtsalat

Ihr persönliches Weihnachtsbuffet

jufahotels.com

Das Team des JUFA Hotel Team Wien City**** freut sich auf Ihre Anfrage!

JUFA Hotel Wien City / Mautner Markhof Gasse 50 / 1110 Wien / bankett@jufahotels.com / +43  57 083 708



Unser EventArium im JUFA Hotel Neutal – Landerlebnis***/****

Egal ob das Atrium in Wien oder EventArium in Neutal - bei uns können Sie 
beides erleben! 

jufahotels.com/neutal

 Happy
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together Gerne organisieren wir 

einen Shuttlebus für Sie!



Eine einzigartige Symbiose aus Weinkeller und moderner Eventlocation steht im neuen 
EventArium für private Feiern, Seminare und Firmen-Events zur Verfügung. Eine Galerie mit 
Bar und Dachterrasse, ein edler Veranstaltungsraum, ein modern ausgestatteter Seminar-
raum und der Weinverkostungsbereich sind beliebig kombinierbar und bieten Platz für bis zu 
200 Personen. Der 4-Sterne Hoteltrakt beim EventArium bietet zwölf moderne, klimatisierte 
Hotelzimmer mit Blick in die grünen Weiten des Burgenlandes.

Gerne beraten und unterstützen wir Sie bei der Organisation eines passenden Rahmenpro-
grammes wie Weinverkostungen und Weinbergtouren, eine Draisinentour oder einen Kegela-
bend auf der hoteleigenen Kegelbahn.

Das EventArium 

jufahotels.com

Das JUFA Hotel Team Neutal freut sich auf Ihre Anfrage!

JUFA Hotel Neutal – Landerlebnis***/**** / Hans-Nießl-Platz 2 / 7343 Neutal  / neutal@jufahotels.com / +43  57 083 770


